ZWIRKEN GRAUBUR-
GUNDER

Lagenwein

Auf eiszeitlichen Gletschermordnen gelegen, verschreiben wir LQQ 2 2

Feinheit und Prézision. Es geht um Proportion, nicht Wucht. Karge von Geroll
und Schotter durchzogene Boden, wie sie uns vor etwa 10.000 Jahren der
Rheintalgletscher herangeschliffen hat, pragen die mineralische, salzige und
fast Rristalline Struktur unserer Weine. Ihnen dieses einzigartige Terroir
schmeckbar zu machen ist unser erklértes Ziel.

Die besondere Weinlage ,Zwirken* liegt eingebettet im Drumlinfeld des
eiszeitlichen Rheintalgletschers am bayerischen Bodensee. Sanft gewellte
Hugel, geformt von den gewaltigen Eismassen der letzten Eiszeit, pragen das
Landschaftshild — eine Herkunft, dic man im Wein schmecken kann. Der
karge. von alpinem Schotter und Gerdll durchzogene Boden ist mit feinem
Gesteinsmehl und Lehm durchmischt. Er fordert die Reben zu mavollem
Wachstum. So entstehen Kleine, Ronzentrierte Beeren mit intensiver
Aromatik. Das Ergebnis sind Weine von ausgepragter Mineralitét, klarer
Struktur und praziser Spannung. Die Stdwest-Exposition schenke der Lage
cine aufSergewohnlich lange Sonnenscheindaucer — bis zum letzten Licht am
Horizont. Warme, stidliche Féhnwinde aus dem Alpenraum trocknen die
Rebflachen rasch ab und sorgen ftir gesunde Trauben. Gleichzeitig wirkt das
grofSe Wasservolumen des Bodensees temperaturausgleichend: Es mildert
Froste im Frihjahr, speichert Warme im Sommer und verlangert die
Vegetationsperiode bis in den Herbst hinein. Im rauen, vom Alpenvorland
geprigten Klima entstehen so charakterstarke Weine mit lebendiger Frische,
markanter Mineralitat und eleganter Reife. .Zwirken® steht fir
Ursprnglichkeit, Kraft und die unverwechselbare Handschrift einer
Landschaft, die von Eis, Stein, Wind und Wasser geformt wurde.

Inder Nase zeigt sich eine subtile, steinige Reduktion, die dem Wein Tiefe und
Spannung verleiht, wahrend reife Fruchtnoten von saftigen Birnen und
leichten Orangenzesten sanft durchscheinen. Am Gaumen verfthrt er mit
frischen Mandelstiften und einer erdigen Mitte. die dem Wein Charakter und
Substanz geben. Nach drei Jahren Lagerung in schwabischer und
franzosischer Eiche prasentiert sich die samtige Phenolik umschmeichelnd,
wahrend eine straffe, tragende Saure fir Linge und Balance sorgt. Feine
ARazienhonig-Noten verleihen dem Wein einen Hauch stfSer Warme. Ein
Grauburgunder von bemerkenswerter Lange, Dichte und harmonischer
Balance — ideal ftir GenielSer, die Finesse und Struktur gleichermafSen
schétzen.

Klassifikation
Alkoholgehalt
Restsiibe

Trauben

Alter der Reben
Lese & Ausbau

Zutaten

Lagenwein
13 % vol
09g/1

Grauburgunder

tiber 40 Jahre

Handlese, Spontangarung, Ausbau
im Barrique, langes Hefelager,
unfiltriert

Trauben, Saccharose, Weinsaure

(L))

FlaschengroBe in L  0.75

Sdure 54 g/l

Geschmack kurz trocken

Anbaugebiet Gletschermorine: sandiger Lehm mit
Schotter und Geroll

Ertrag 30hl / ha

Allergene
Sulfite

Enthalt i R L

geringfiigige Fett, gesdttigten Fettsduren, Eiweif,

Salz

Mengen
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